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Principios y Fundamentos de la Norma ISO 22000: 2018 - Gestion de

la inocuidad de los alimentos
GESTION DEL MANEJO DE ALIMENTOS

PROLOGO OBJETIVOS

La ISO 22000 es una Norma internacional que define los requisitos de un sistema » Conocer los antecedentes y principios de los Sistemas de Gestion de

de gestion de la inocuidad de los alimentos que abarca a todas las Seguridad Alimentaria
organizaciones de la cadena alimentaria desde «la granja hasta la mesax». Con un = |dentificar los atributos clave de un Sistema de Gestion de Seguridad

mayor enfogue en el pensamiento basado en el riesgo y alineado con la Alimentaria efectivo.
estructura de alto nivel de la ISO, los nuevos sistemas de gestion de la seguridad = Facilito el crecimiento del mercado
alimentaria ISO 22000:2018 pueden ofrecer beneficios adicionales a las

organizaciones de todos los tamanos a lo largo de la cadena alimentaria:

= Mejor control de las actividades de inocuidad de los alimentos
» Cumplimiento del cliente, de la ley y de los reglamentos
» Facilito el crecimiento del mercado
= Aumento de la confianza de los clientes, los interesados y los
consumidores en los productos
Mejoramiento de la gestion de riesgos
Integracion con otros sistemas de gestion de la ISO

CONTENIDO

SEMINARIO DIVIDIDO EN 4 MODULOS

cQue esy para ¢Cual es su Principales cPor que
que sirve la estructura? beneficios obtener la
norma ISO certificacion
22000:2018? ISO 22000:
2018?

DATOS DEL SEMINARIO

MODALIDAD: PRESENCIAL MODALIDAD: E-LEARNING SINCRONICO
No. horas: 04 No. horas: 04
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